
CITTA’ DI ATRIPALDA
PROVINCIA DI AVELLINO

ESTRATTO DETERMINAZIONE DEL I SETTORE

N. 37  del 01-03-2016

OGGETTO

SERVIZIO DI REFEZIONE SCOLASTICA. ANNI 2016-2017.APPROVAZIONE ATTI DI GARA ED
INOLTRO ALLA   C.U.C.

Visto di regolarità contabile attestante la copertura finanziaria

MANDATO N. DEL

Dal Municipio, lì 25-06-2016 Il Responsabile del Servizio Finanziario
F.to Dott. De Giuseppe Paolo (*)



IL RESPONSABILE I SETTORE

Premesso che questo Ente, nell'ambito degli interventi di assistenza      scolastica,
assicura il servizio di mensa scolastica per gli allievi della Scuola dell' Infanzia
dell'Istituto Comprensivo De Amicis-Masi di Atripalda mediante affidamento a ditta
esterna;
Visto il Bando di gara, il Capitolato Speciale d'Appalto e il DUVRI predisposti dal
competente Ufficio P.I.;
 Ritenuto provvedere all’approvazione degli atti di gara e alla trasmissione degli
stessi alla Centrale Unica di Committenza per gli appalti di lavori pubblici e servizi
"Valle del Sabato" c/o il Comune di Aiello del Sabato;
Di dare atto che  al fine di dare continuità al servizio  è necessario procedere, nelle
more dell'espletamento  della nuova procedura di gara e per il tempo  strettamente
necessario, ad una proroga tecnica, ai sensi dell'art. 125 - comma 10, let C, D.Lgs.
163/2006, dell'affidamento del servizio di refezione scolastica per gli alunni delle
scuole dell'infanzia di questo Comune  al precedente affidatario: ATI Gusto e Co e
Progetto Alfano;
Attesa la propria competenza ai sensi del decreto n° 23402 del  1° Dicembre 2014 e
del vigente Regolamento di Contabilità;

 Determina
di approvare gli allegati atti di gara: Bando, Capitolato e DUVRI;
di  dare atto che:

  la gara verrà  espletata con valutazione  delle offerte secondo il metodo del-

prezzo più basso, ai sensi dell’art. 82 del D.Lgs. n° 163/06, rispetto al prezzo
a base di gara del singolo pasto  pari a 3,26, oltre agli oneri per la
eliminazione  dei  rischi  da  interferenze,  pari  a  0,04 non soggetti a ribasso,
per  un  importo  complessivo  di   € 3,30, IVA esclusa;
l’importo presunto, per un consumo stimato di 58.000 pasti, è pari a €-

191.400,00 oltre IVA al 4%, comprensivo di € 2.320,00  a titolo di oneri per
la eliminazione  dei  rischi  da  interferenze;

-  di demandare alla Centrale Unica di Committenza per gli appalti di lavori pubblici
e servizi "Valle del Sabato" c/o il Comune di Aiello del Sabato, l'esperimento della
gara;

- di fissare il termine per la presentazione  delle offerte entro e non oltre le ore 12.00
del 22° giorno successivo alla data di pubblicazione sulla  G.U.R.I.

-  di prenotare impegno di spesa, per l'affidamento del servizio in questione, sul
bilancio di previsione 2016-2018, in corso di formazione, con imputazione al codice
d'intervento 01.03.1.03.02.15.006 - capitolo 654, come di seguito:

Euro 59.528,00– esercizio 2016 - compreso IVA;

Euro 99.528,00 esercizio 2017- compreso IVA;



Euro 37.323,00 esercizio 2018- compreso IVA;

-  di impegnare al codice 01.03.1.03.02.15.006 Cap. 654 del Bilancio 2016, in corso di
formazione, le seguenti somme per gli adempimenti accanto a ciascuna indicati:
€    450,00  Pubblicazione  estratto bando  sulla GURI,
€ 1.200,00  Rimborso spese C.U.C.  Valle del Sabato,
€    250,00  contributo all’ANAC;

-  di prorogare,   al fine di garantire la continuità al servizio, nelle more
dell'espletamento  della nuova procedura di gara e per il tempo  strettamente
necessario e comunque non oltre il 30/05/2016, ai sensi dell'art. 125 - comma 10, let
C, D.Lgs. 163/2006, l'affidamento del servizio di refezione scolastica per gli alunni
delle scuole dell'infanzia di questo Comune  al precedente affidatario: ATI Gusto e
Co e Progetto Alfano, al prezzo di euro 3,30 oltre IVA, per ciascun pasto fornito ed
alle condizioni del Capitolato approvato con il presente atto;

-  di impegnare la spesa presunta di € 20.000,00 al  codice 01.03.1.03.02.15.006 Cap.
654  del Bilancio 2016 in corso di formazione;

-  di trasmettere il presente atto, con i documenti allegati, alla Centrale Unica di
Committenza per gli appalti di lavori pubblici e servizi "Valle del Sabato" c/o il
Comune di Aiello del Sabato, per i conseguenti adempimenti.
- di trasmettere, altresì, il presente atto,  con i documenti giustificativi, al servizio
finanziario per i conseguenti adempimenti ai sensi dell’art. 184 del D.Lgs.
18/08/2000, n° 267 (TUEL).



Letto, approvato e sottoscritto

Il Responsabile del I SETTORE
F.to Dott. De Giuseppe Paolo (*)

CERTIFICATO DI PUBBLICAZIONE

Certificasi del sottoscritto Responsabile che, giusta relazione dell’Istruttore addetto alle pubblicazioni, copia
della presente determinazione è stata affissa all’Albo Pretorio, ai sensi dell’art. 124, comma 1, del D.lgs.
n.267 del 18/08/2000, per la prescritta pubblicazione di 15 giorni consecutivi.

Dal Municipio, lì 25-03-2016 Il Responsabile del I SETTORE
F.to Dott. De Giuseppe Paolo (*)

E’ COPIA CONFORME ALL’ORIGINALE

Dal Municipio, lì 25-03-2016 Il Responsabile del I SETTORE
Dott. De Giuseppe Paolo

(*) firma autografa sostituita a mezzo stampa, ai sensi dell’art. 3, comma 2, del D.Lgs 39/1993
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q,b.

'l §1

1t0--kr 3§

5-- kl45
q.b.

q.b.

s4,

§§4



MARTEDI
Pasta.€.§eci

Pasta

*mci 
i

if,ippll*
$j1q e sale

Totale kl

iPlutsq*e ,,trnFénets

Fifetto di platessa

iUova
:§ate

*liu *xtrsyersine di *liva

lFane 
grattugfato

lTotate kt

i F;**l s$,nri ql lri llsaletn
I

jPomodori

iBmoillcc

- it- kl 3§
:§t

51S

,4* k[ 36

us
i

, §1§

1z§-krlS*
1 /5 raai*ni

q.h.

rt-- kl 3§

q"b.

{*§

2S0--k134

q"S.

4- kr §6

?fi

?33

§,5§--kl 179

: OA'- Xt n$f

;q'b"
I

iq'h.
-1

gf§

§,
&0* kl §0

x 1 l§ rarfonl

.q'b'
2-- lrl 1§

:

iq.h.t---
178--1 -..*-- --..
I

l

I t su-- rt Ps

iq"b,

tt..--
lcn-- xt pt+
I

tril-- kt ff3s

Q:b-

q,h.

'*47i

i ----
i 1CI0-- kl ?§
I

it r$ razioni
L

1 -- -'

iq b"
ì

i3* kl È7
l

lq,h'
I

i{t}3
i

i

1§0-- ld 30

,§.b

i

ru--KHau
;

iBfi-Hfrm§
i

'q,h"
q.b"

§{§

I Slln extravergine d'*fiva

T*tala kl
,Total* kl msrt§di



IVIERfrStHHI
:

. il,A§.§". gl 
. 
p*rn odnrp

Pasta

Pomodori pelati

,*arote, 
§edan§, *ipolle 

.

:Parmigianu s srfinff grattuginto

ì)ale

Slic extrav*rgin* di rliva

Totale kl

Pstto di tecchino.at limqng

,Petto ditacchino

,0lim *xtnavergine di oliua

:Sal*

Su*** di [imone

Totals kl

sPinqq!,,.q!i,q ,{8
Spinaei

'l-rrnone

*li* *xtravergine d'nliva

§aie e aglio

Totels kl

Totale kl mereoladi

§,6CI-- kl t14 ?Ù-- kl ?5Ù §il-- kl§&§

I §0-- kl 12 ?il-- kI I 5 80-- kl 17 
'

h ùbq b ,{:b q,b 
:

§-- kl 1S i6-- kl ?2 S-- kl 3CI

:q"b. ,q h iq,b
i4-- kl 3s 4-- kl 3s i s-- ki 45

i[§'t 323 s7?
i

I

g 70-- kl ICI1 Sfi-- kl 11§ xfiS-k[14$

4-- kl 3È :E-- lst S* 5-- k'45
:

rq"U" 
'q 

b lq b
l:l

ìQ 
h: ,q:b iq 

b

,lgf l$g ì'lg§

l

§ 1§** kl 4§ 1sff- kl 5§ ?0fi-- kl§!

15 i?il 3Ù

4-- kl 3fi 
:a-- 

kl 3§ ì4* 
kl 3fi

,Q.b iq,b" iq b
t)iius st s8

500 566 66§



Gr*vEnt
Mlsssff*fi&Ct$**
Riso Parbailed

Verdure miste(carote, fagioti,sedano, etc.)

Pomodori pelati

Olia extr*v*rgin* di sliva

Sale

:Panniggiafis 6 §r*rns gre$uggiatc

Totale kl
1,'

tFrEttnia di sumhine ,

tZueqhine

Uova

Aeetq

0li* extrav*rgine d'sliva

Frezuemolo

Farmigiano

S#Iff e p&ps

Totale kl

Pieelli cpn proscir,rtto
:Fi**lli

Prcscluttc
, *lla cxtravergine d'olivs

Sale

Trtals kl

Tràla kl giouedl

s !o:- kl lss
s0* kl 164

x0-- kl 4

*-- lrl *O
q"b.

§-- kt *8

§§§

g §0-- kl 3

n. l-- kl 156

q.h.

59*kl 180

sfi* kl 180

30* kl s

4-- kl 3s

q.h,

:§* kl22

i{t§
i

i4ù-- kt s

1-- kt t§6

i{:h:
ì8:b:
q"b.

iq'b.
i

i{'b:
i1§r

i

18§-- kl 'l3S

i1§-- kl il8

ì4-* kl 3s
i

:q'b"

ì 
sls

i f§4

i

i$il-- kl§17

lSS-- kllSS

ll*-- tl S

is-- t<l *,s
i

iq.h"

iS* kl 2[
i 4fi§
1-'

r

40-- kt §
i-
1-- kt t5s

I

ìq"b"

iq.h.
q.s.

I

iq.b"

.q'b
: *S§
'i

2Sfr-ki15?

?fi* kl 4*
.S'- kl S,§
i

iq.b"
)

g4§

sY1

q"b.

e"h
q.b"

{:h:
r§s

15fl-- kt 114

t5-- kt §'l

s*mEi
q.h.

Ìr§
r§§



VEhIERD'

gesk-e"§*ht§
Fasta di*ernsla
Pstate

.Cgpte,s*danc,eipmll*, pre:remolo

Farraiginns t s1an* grattugiat*

Olio extravergine di oliva

Sale e brodo

Totele kl

:iltozzqr-Effs

Totalg kl

;W
,Fagiolini

0lir *xtr*vergine d'uXiva

Aglio

.Totale kl

iTotal* kl vensrdi

I

I

I

)

s,s0* kl 170

rSS*- Itl §1
i........
I

110
ìr§-- kl ts
:

'4** kl §§
ì ............

q.b.
.i. ... ...

!8§
s§-- kl 141

{g{

§u*kl 17s

§§* kl §1

1§
g-- f*f g§

*-- [r es

q.b:

3fiS

7#"- ld 17ff

{70

?§s-- kt 34

4-- Èis§ 
-

q"b.

T{}

§g$

s0* k1214

7il-- kr s§

;fi
s-- kl 30

.§-- kl 45
:

:q.b.

. §4S

10fl-krp4s
g4§

i

I

railCI*kl34

4* kl 3§

iq b-

.70

i §${

",1 -:k{*§
4- kl 36

q"$.
: "-'
.S{
{§?



h{EI{LJ'IV SETTIMAhIA

LU$§ml i

H,**§"*-,n[**Ili
P*sta di sernola

Flsalll

Psmod*ri pelati

, 
§,lio e*reuergine di aliva

Parnriggiano o grana grattuggiato

rTstfila kl
I --

Prosciutts cettp

Tatale kl

Spinpci al burro
Spinaci

.Blmo
i

,Fgrmigi**lù 0 §ranà g1a-{[lrgist*

:Sat*

,Totale 
kl

lTatal* kl Lunedi

g,s** kl ?tr4 7CI-: kl:§Ù

§ 3S- kl NX ra$* kl S§

g*-- kr4
l

:4-- kl 3§

§-- kl 18

r$4

# 4fr* kl 164

164

g t}fi-: kl 37

i 3-- kl *x
-f-

2* kl7

:3fl-- ki §

+-- m 3m
'

i§:kleP

I 
sas

5fi-- kr xa6
i

i 
a§§

iiàc-- * *nl. .

iP- trl sY

3-- kl t1
i' -- --'-*" -- '

tq'n.
i .-'- . -

lp*
:

643

Bfi-- kl?§§

4S* kr f,fr

*n-- ut s

5-- kl45

§-- N ÉA

§§7

rn-- kHgn

ts8

les--kts§
§-- k,45

4* kl 15

§:b,

{xs
rss

,§.b"
I

l§s
I,894



MARTENI

PaeE e zuechine

Fssta di semmlm

lucchrne

Pomodori pelati

*li* extrav*rgine di oliva

§al*

Farmiggians fi frranfi Urattussiatn

Totale kl

Sqtqlettetdied[*
Petto di pollo

Uova

Fnn* grfrttt"tggist*

frlis extravergin* di *livc

$ale

Totsle kt

&"pcc$lr§![1im*qlam
hroc*oli

0l§n nxtrarrergine dl oliva

§ale e limone

Totale kl

Totale kl ma#di

§

§

s0* kl 414

3*-- kl 3

?fl-- kl4
4-- kt 3$

q.h.

s* k[ 1§

??§

7§-- kr s?

1 agni 5 r*x.

Q:h'

3-- kl!7
q"b.

s4

1il$-- kl 27

§-- kl4§
q.b.

?r
441

70-- kr ;50
40-- kl §

:3fi-- kl §
l

4* kl 36

q.b.

5* kt il2

i 3{8
;

ì

*ù-- lcl 77

1 ogniS rax.

r_ì . rJ.
1...-.,

13* 
kl 27

:q"h"

1fi4

,,

i 19CI-- kl 32

5-- kl4§
q.h.

'774§§

Bfi* klzffis

40-- kl fi

30-- kl 5

5-- kl45
q.b.

ffi-- kr 23

s6§

r CI** krs?

1 ogniS rax

q.h.

5-- ki45
q.b

143

140* ktst

§-- kl §4

q.b.

sl
5§S



MERCOLHUI

Riqp#s-§i sareinri
RiSO

Brodo

Cuore di carciofi

,Parmigian* o srana grattugi*to

r#lia extravergin* di ativa

§ale e cipolla

Totah kl

§pa lapff i ma,n.l.$qm ods ro

rFefrina di viteilo 1. taglio

frliu exlravergine di stiva

Pornodori pelati
:Farrna

Origano e aglio

.§ale

Totals kN
.

.Xemurx*f
Spinaei e biete

CIlio extravergine di oliva

'Fan* 
grattuggiato, mglia e sale

iTÉtfflÉ kl

Tot*ile kl mercolodi

6C-- kt ?17

q,b.

30-- k[ s

§-- kt 1s

s-- kr 4s

q.b"

r87

i** r-i aà

4-- kr §§

?s-- kr4
q.h.

q.b.

q"h"

{s4

15&*- kr 4S

§-- kt 4s

Q:b
g.l

{fi§

7A-- kl 3§3

.q 
b"

40-- kl §

,s-- kl 22

g-- lcl45

q,b"

sÉs

i

.S0-- kl 73
:

$-- kl45

30-- kl 5

q"b"

q.h"

q.b.

1X3

150-- kl 4§

§* ttt45

q.b.

str

§4*

80-- kr2§0

q.h.

§fr-- kt I I

7-- kt 2§

§-- kt 54

q,b

38{

100-- kl§z

§-- kt s4

30-- kl 5

q.b.

q.h.

q.b.

{§1

1frfr-- ki55

s-- kl s4

q"h'"

rs§

fr41



GIOVEDI
Gnocchi al suso,H

.#naeelri
iPomodori pelati

Sar*t*, ggdan*, cìpolle

Parmigianù s srÉna grattugiato

Sat*

0lio ertravergln* di oliva

Totale

fsrrnqspis {F*fpyslens dplce}

Tptsl* kl

§0-- kr :tfi
§fi-- kr ls
q.b.

5-- ki 1§

q.b.

4- kt 36

rfi4
sfi,- kt 1s3

'N&?

llSS- kl 25 3*0-- kl *4 300--k134

ìq- u gg i4-- kl ss i4-- kl 3§

7fi-- kl r57 fi0*kl 3s§

$ù-- kt 1t ?0-- kl 14

q.b iq.h.
§-- kl 22 iS-- kf 3ft

q,b qb
4-- kl 3S iS-- 4$

327 383

s§-- kr 31s ?CI-- kl?§5

?{9 i[5§

qh:

r0
708

I

i

l

l

ul
1

*ssiS$ni slflinsetn{ff

Fagiolini

Slis *xtravergin* d'nlivs

Aglia

Totale kl

Totala kN giovadi

Q,b,

§1

sàr

.q.b
7§

§'ls



VENERDI
Pima ql p*mrdorn

lMorluezs in umid*
Pomodori pelati

iAglio, Freszemsln * sale

CIliu extravergine d'*liva

,Totale lql

r*arple slllinsglata
earote

]Sljn extrav*rgine di sliva

Sale

Limone o aceto

Tstale kl

Totale kl venerdi
I

g 15fl-" kl S70

g 100-- kt 75

§** kr 1ù

iq.b"

4-- kt 3&

I 131
I

g 10ù-- kl §3

4-- Hl 36

q.b.

iq.b'
§§

, Sfi0

-l
1

1fi*-- $(14{0

13§-- kr sfr

nn- H'le
q.b"

s-- kl4§
'!37

t0ù-- kr 33

4-- kl 36

q.h.

q.h.

s9

§d§

1fi*-kl4d.§

12*--klsfl

frs* k[ 12

q"b.

§-- kt 4§

*fi7

1?*--kl 3*
5-- kl 45
nlt\t. u

q.h,

§4

§§1

H,§,
l** grammature pr*post* si rif*ri*conn agli elinn*nti a crudc *d al netto degli s*artitsolo
parte *dihile)
§s*e s*nu state redafte segu*ndo le indicaziani fCIrrrite dai LARN e gcrantixcCIne un
appsrto di Hnergim di p*c* euperiore al 4gYq det fabbi*ngn* medio giornaliero, per lu
fa*cia di ela ecnsidcrata .

Fer pastn al burro * al gratin, ùltrÉ al c*ndirne*t* previst* in tabella, f*rnire al mnrut*ntu
del emn*umu latte saldm s hurrm, dm *ggiunger* m[ rncmenl* della dixtrÈhuxione, s§
necessarie.
F*rnire in ogni *auo tutti i refettori di sal*, plis extrsuergine ql'olivn,

l'integrazinne del c*ndiment* dei eont*rni, sÉ nece**arie.
rste,o limn*e, per

rlJ,,rlf,t:;n h4«elStn,v


